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e Cultura

O mercado do vinho ¢ cada vez mais exigente e
demonstra uma elevada qualidade que impde
assegurar a sua gesto, a correta armazenagem, a
comercializagdo internacional, o servio de garan-
tida competéncia e o apoio profissional ao consu-
midor no aconselhamento da escolha do produto.
E neste contexto que surge o Short Master em
Escanc¢io e¢ Mercado Global de Vinhos que
pretende especializar profissionais no mercado
dos vinhos e orientar novos investidores na drea.
Este Short Master conta com um corpo docente
de exceléncia, profissionais reconhecidos e com
conhecimento aprofundado dos vinhos e dos seus
negécios que, oferecem um programa de
aprendizagem pleno de experiéncia. As entidades
parceiras, ligadas as diferentes dreas do vinho,
serdo fundamentais para promover uma ligacao,

in loco, onde as aprendizagens sdo experimenta-

das e testadas. Ao longo do Short Master vao ser
realizadas diversas visitas, provas vinicas e
semindrios (Experience Seminars) que vao
proporcionar o contato direto com os trabalhos
da vinha, da produgio do vinho e da sua comer-
cializacio e degustagio.




Adquirir conhecimentos sobre o
universo dos vinhos nacionais e
internacionais, por forma a desen-
volver estratégias adequadas de
aconselhamento ao consumidor.

Compreender a importincia e as
especificidades das regides vitivi-
nicolas, a terminologia e a cultura
associada ao vinho.

Adquirir conhecimentos sobre viticul-
tura e enologia, desde o processo de
producio da vinha ao engarrafa-
mento.

Desenvolver estratégias de marketing,

promogio e comercializagdo dos vinhos.

Compreender a importincia da harmo-
nizagao de vinhos e gastronomia, através
das experiéncias gastronémicas e meca-
nismos de prova.

Entender as carateristicas especificas
do Enoturismo, como veiculo promo-
tor das regides e instrumento privile-
giado de distribuicio de produtos e
servigos.
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Carlos Magalhaes

Coordenador do Short Master
Unidade Curricular:

Viticultura e tecnologia enolégica
| Enogastronomia

Licenciado em Engenharia Agricola
atualmente ¢ s6cio-gerente da Viteno
Consultadoria de Viticultura e
Enologia, Lda. que presta servigos de
consultadoria na drea da vinha e do
vinho nas principais regides do pais.
Docente na édrea de Enologia e
Bebidas e formador e consultor em
diversos restaurantes da equipa de
servico de vinhos e elaboragio de
cartas de vinhos. Provador de vinhos
em diversos concursos internacionais.

Joana Alegria Quintela
Coordenadora do Short Master

Doutorada em Turismo pela Univer-
sidade de Aveiro (Doutoramento
Europeu), tem formagio especializa-
da em Direcao Hoteleira. Atualmente
¢ Docente do Departamento de
Turismo, Patriménio e Cultura e
investigadora e membro do REMIT -
Research in Economics, Management
and Information Technologies (na
linha Territérios e Organizacoes para
o Desenvolvimento Sustentdvel),
sendo autora de vdrias publicacoes
cientificas. Tem uma vasta experién-
cia profissional na drea da hotelaria,

em contexto nacional e internacional.

Agostinho Peixoto

Unidade Curricular: Regiées
Portuguesas Vitivinicolas

Licenciado em Turismo, Pés-Gradua-
do em Desenvolvimento Local e
Regional ¢ com um MBA em Gestao
de Destinos Turisticos. Agostinho
Peixoto é um especialista em Turismo,
Gastronomia e Vinhos. Atualmente ¢
Chief Executive Officer da Espuman-
teria Portuguesa, empresa especializa-
da em vinhos espumantes portugueses
e em produtos gastronémicos relacio-
nados.
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Isabel Freitas

Unidade Curricular: Patriménio
do Vinho e Enoturismo

Doutorada em Histéria, professora
catedrdtica e investigadora integrada
do CIAUD (Universidade de Lisboa).
Diretora do Departamento de Turis-
mo, Patriménio e Cultura e Diretora
da Clinica de Conservagio e Restauro
da Universidade Portucalense. Coor-
denou diversos projetos de investi-
gagio nas dreas do Patriménio, Cultu-
ra e Turismo em colaboragio com
vérios paises europeus, Estados
Unidos e Brasil. Colaborou em diver-
sos outros projetos de valorizagio do
Territério com Cimaras Municipais e
organismos locais. Integra como
investigadora vdrios projetos financia-
dos em Portugal e em Espanha.
Realizou diversas publicacoes de
védrios livros, capitulos de livros e
artigos, que se centralizam em torno
dos temas relacionados com o
territério.



Joao Carvalho
Unidade Curricular: Vinhos no Mundo

Atualmente é o Manager Wine Export
da Douro Family Estates, uma
associagio criada em 2007 e que
conta com vdrios vinhos premiados
na qual os produtores sio proprietdri-
os das Quinta dos Pogos, Quinta do
Soque, Quinta das Bajancas e Quinta
Brites Aguiar.

Joao Marinho Falcao

Unidade Curricular: Patriménio
do Vinho e Enoturismo

E engenheiro Zootécnico e Docente
Universitiario. Em 1986 foi consider-
ado JEEP — Jovens Empresdrios de
Elevado Potencial. Entre as suas
principais  atividades profissionais
destacam-se a criagio do Slow Food
Convivium Porto-Douro, foi
Vice-Presidéncia da  ANJE -
Associagaio  Nacional de Jovens
Empresdrios entre 1997 e 2004,
Fundador e coordenador da Great
Wine Capitals — Travel Network,
Diretor da Associagio de Turismo do
Porto, atualmente é fundador e CEO

da VINITUR.

José Joao Santos

Mercados do Vinho: Comercializagio
e Marketing

Licenciado em Comunica¢io Social,
para além de ter integrado as redagées
de jornais e rddios, foi jornalista do
programa de vinhos “A Hora de
Baco”, emitido na RTP3 e RTP Inter-
nacional, e apresentador de “A Essén-
cia do Gourmet”, no Porto Canal.
Recentemente integrou o grupo
Sogevinus Fine Wines (Kopke, Burm-
ester, Cilem e Barros), nas dreas da
Comunica¢io e Relagoes Publicas.
Atualmente é Diretor de Contetidos e
jornalista da Esséncia do Vinho e da
Revista de Vinhos. Detentor do diplo-
ma WSET3 em Vinhos e Espirituosos
pela Wine & Spirits Education Trust,
e autor do blogue sobre vinhos.
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Luis Rocha
Mercados do Vinho: Aconselhamento
ao Consumidor

Formado na Escola de Hotelaria e
Turismo do Porto, fez o Curso
complementar de Hotel Management
do Centro Internacional de Glion,
Suica. E Mestre em “Alimentagio -
Fontes, Cultura e Sociedade” pela
Universidade de Coimbra. Formador
em vérias Instituicoes de ensino
superior. Com 35 anos de experiéncia
na drea de Alimentacio e Bebidas é
consultor da Fundagio Casa da
Musica do Porto, sendo atualmente
responsdvel pela gestio das dreas de
restauragdo da Casa da Mdsica. Presta
também consultadoria na drea de
Alimentacio e Bebidas no Porto

Office Park.



/A
Mario Silva
Unidade Curricular: Viticultura
e Tecnologia Enolégica

Licenciado em Engenharia agréno-
ma, atualmente ¢ Manager Diretor da
Eira do Penedo, onde se dedica a
producio de produtos 100% bioldgi-

COS.

Paula Pereira

Unidade Curricular: Aconselhamento
ao Consumidor

Licenciada em Gestao de Marketing,
em 2017 concluiu com sucesso a
exigente Qualificagio de Nivel 3 em
Vinhos pela Wine and Spirits Educa-
tion Trust (WSET). O seu percurso
soma mais de 15 anos ligados ao
vinho, com cerca de 10 anos na
Sogrape, assumidamente a sua grande
escola profissional e onde se apaixo-
nou pelo mundo do vinho e do
Vinho do Porto, em particular. Aliar
hospitalidade e sustentabilidade 2
paixio pelo mundo do vinho,
colocaram o Enoturismo no foco da
sua carreira atual.

Renato Cunha

Mercados do Vinho: Enogastronomia

Enélogo, gastrénomo, docente e
criativo, Renato Cunha é o chef e
proprietdrio do Restaurante Ferru-
gem, um projeto de restauragio fama-
license que abriu as suas portas em
2006 ¢ que tem conquistado o recon-
hecimento nacional e internacional,
tendo sido eleito restaurante do ano
em 2017 pela Revista Vinho Grandes
Escolhas.

Gosta que o vejam como embaixador
da gastronomia portuguesa. Com
espirito empreendedor ¢ jurado em
diversos concursos, nomeadamente no
Concurso de Vinhos Verdes &
Gastronomia. Em 2016 foi distingui-
do com a Medalha de Mérito Munici-
pal Econémico pela Célmara de
Famalicio.
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Victor Pinho

Mercados do Vinho: Gestao
do Armazenamento e Servi¢o de Vinho

Escancido, organizador e responsdvel
por vérias provas de vinhos e gastronémi-
cas em Portugal, Espanha, Franca,
Itdlia e outros paises. Colaborou em
diversos cursos de vinhos, ¢ ainda
consultor técnico na 4rea da gastrono-
mia e vinhos, sendo igualmente
sécio-gerente do Restaurante Baco.



PLANO DE ESTUDOS

Vinhos no Mundo

Regioes Portuguesas Vitivinicolas

Viticultura e Tecnologia Enolégica:

Processo de Produgao da Vinha
ao Engarrafamento

Enogastronomia

Mercados do Vinho:
Comercializa¢ao e Marketing

Aconselhamento ao Consumidor

Gestiao de Armazenamento
e Servigos do Vinho

Patriménio do Vinho e Enoturismo

TOTAL

HORAS ECTS
24h 2
18h 2
21h 2
20h 2
18h 2
18h 2
18h 2
18h 2

155h 16

Experience Seminars:
Todos os Médulos finalizam com
um Experience Seminar que podem
ser provas de harmonizagio, provas
de vinhos, visitas a Feiras ¢ a
Quintas do setor ou a outros
locais que contribuam para a
aquisicio de competéncias dos
participantes bem como para
valorizacio profissional.

« Destinatarios:
Profissionais ligados ao setor
vitivinicola, A restauragio ou a
hotelaria que pretendam aprofun-

* dar os seus conhecimentos
Empreendedores que  desejem
apostar na profissionalizacio do seu

° servicos
Profissionais que estio a iniciar

* fungbes no setor

* Enéfilos
Apreciadores de vinho

Vagas:
15 vagas por edicio

SHORT MASTER
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Diploma:
Serd emitido um dos seguintes
certificados:

* Certificado de frequéncia Short
Master em Escangio e Mercado
Global de Vinhos

¢ Certificado de frequéncia por
unidades curriculares

° Diploma Short Master em
Escan¢io e Mercado Global dos
Vinhos (16 ECTS). (Dependente
da aprovagio em todas as unidades
curriculares)

Duracao:
O Short Master tem a duragio de

155 horas e tem inicio em novembro.

As aulas decorrem is 23s e 3.3s
feiras, das18h30 as 21h30.
Poderio ocorrer aulas em alguns
sdbados ou noutros dias a acordar
nos quais serdo realizadas visitas
(Experience Seminars).

Contactos:

Coordenagao
sm.escancao@upt.pt

Gabinete de Ingresso da UPT

Margaret Amorim
225572222 /231|969 773 967
800 270 201 | ingresso@upt.pt
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Candidatura: Para se candidatar deverd aceder a www.upt.pt
ou entrar em contacto com o Gabiente de Ingresso da
Universidade Portucalense: ingresso@upt.pt

Condicoes de Acesso: Profissionais da drea e licenciados
em diferentes dreas.

Investimento: Consultar condi¢ées de pagamento e Early Bird
no site da Universidade Portucalense.

Joana Quintela e Carlos Magalhaes
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ELEVADO NUMERO DE
PARCERIAS COM EMPRESAS

CORPO DOCENTE
RECONHECIDO

PROXIMIDADE PROFESSOR
ESTUDANTE

CAMPUS UNIVERSITARIO
DE EXCELENCIA

wmr

FORTE LIGACAO AO
MERCADO DE TRABALHO

Dr. Anténio Bernardino de Almeida,
, 4200-072 Porto

ingresso@upt.pt




Carlos Magalhaes

Coordenador do Short Master
Unidade Curricular:

Viticultura e tecnologia enoldégica
| Enogastronomia

Licenciado em Engenharia Agricola
atualmente é sécio-gerente da Viteno
Consultadoria de Viticultura e
Enologia, Lda. que presta servigos de
consultadoria na drea da vinha e do
vinho nas principais regioes do pais.
Docente na drea de Enologia e
Bebidas e formador e consultor em
diversos restaurantes da equipa de
servico de vinhos e elaboragio de
cartas de vinhos. Provador de vinhos
em diversos concursos internacionais.

Joana Alegria Quintela
Coordenadora do Short Master

Doutorada em Turismo pela Univer-
sidade de Aveiro (Doutoramento
Europeu), tem formacio especializa-
da em Direcao Hoteleira. Atualmente
¢ Docente do Departamento de
Turismo, Patriménio e Cultura e
investigadora e membro do REMIT -
Research in Economics, Management
and Information Technologies (na
linha Territdrios e Organizacoes para
o Desenvolvimento Sustentivel),
sendo autora de vdrias publicacoes
cientificas. Tem uma vasta experién-
cia profissional na drea da hotelaria,

em contexto nacional e internacional.

Agostinho Peixoto

Unidade Curricular: Regi6es
Portuguesas Vitivinicolas

Licenciado em Turismo, Pés-Gradua-
do em Desenvolvimento Local e
Regional e com um MBA em Gestio
de Destinos Turisticos. Agostinho
Peixoto é um especialista em Turismo,
Gastronomia e Vinhos. Atualmente é
Chief Executive Officer da Espuman-
teria Portuguesa, empresa especializa-
da em vinhos espumantes portugueses
e em produtos gastronémicos relacio-
nados.
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Isabel Freitas

Unidade Curricular: Patriménio
do Vinho e Enoturismo

Doutorada em Histéria, professora
catedrdtica e investigadora integrada
do CIAUD (Universidade de Lisboa).
Diretora do Departamento de Turis-
mo, Patriménio e Cultura e Diretora
da Clinica de Conservagao e Restauro
da Universidade Portucalense. Coor-
denou diversos projetos de investi-
gagio nas dreas do Patriménio, Cultu-
ra e Turismo em colabora¢io com
vérios  paises europeus, Estados
Unidos e Brasil. Colaborou em diver-
sos outros projetos de valoriza¢io do
Territério com Camaras Municipais e
organismos locais. Integra como
investigadora vdrios projetos financia-
dos em Portugal e em Espanha.
Realizou diversas publicagbes de
védrios livros, capitulos de livros e
artigos, que se centralizam em torno
dos temas relacionados com o
territério.



/A
Mario Silva
Unidade Curricular: Viticultura
e Tecnologia Enolégica

Licenciado em Engenharia agréno-
ma, atualmente ¢ Manager Diretor da
Eira do Penedo, onde se dedica a
producio de produtos 100% bioldgi-

COS.

Paula Pereira

Unidade Curricular: Aconselhamento
ao Consumidor

Licenciada em Gestao de Marketing,
em 2017 concluiu com sucesso a
exigente Qualificagio de Nivel 3 em
Vinhos pela Wine and Spirits Educa-
tion Trust (WSET). O seu percurso
soma mais de 15 anos ligados ao
vinho, com cerca de 10 anos na
Sogrape, assumidamente a sua grande
escola profissional e onde se apaixo-
nou pelo mundo do vinho e do
Vinho do Porto, em particular. Aliar
hospitalidade e sustentabilidade 2
paixio pelo mundo do vinho,
colocaram o Enoturismo no foco da
sua carreira atual.

Renato Cunha

Mercados do Vinho: Enogastronomia

Enélogo, gastrénomo, docente e
criativo, Renato Cunha é o chef e
proprietdrio do Restaurante Ferru-
gem, um projeto de restauragio fama-
license que abriu as suas portas em
2006 ¢ que tem conquistado o recon-
hecimento nacional e internacional,
tendo sido eleito restaurante do ano
em 2017 pela Revista Vinho Grandes
Escolhas.

Gosta que o vejam como embaixador
da gastronomia portuguesa. Com
espirito empreendedor ¢ jurado em
diversos concursos, nomeadamente no
Concurso de Vinhos Verdes &
Gastronomia. Em 2016 foi distingui-
do com a Medalha de Mérito Munici-
pal Econémico pela Célmara de
Famalicio.
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Victor Pinho

Mercados do Vinho: Gestao
do Armazenamento e Servi¢o de Vinho

Escancido, organizador e responsdvel
por vérias provas de vinhos e gastronémi-
cas em Portugal, Espanha, Franca,
Itdlia e outros paises. Colaborou em
diversos cursos de vinhos, ¢ ainda
consultor técnico na 4rea da gastrono-
mia e vinhos, sendo igualmente
sécio-gerente do Restaurante Baco.



